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DONNHOFF Doppelstiick
Weilburgunder & Grauburgunder trocken
FASS-NR. 1212

Gewachsen in den Hanglagen der Mittleren Nahe auf vulkanischem

Verwitterungsboden und Léfllehm.

Alter der Reben ca. 30 Jahre
Ertriige ca. 40 hl/ha
100% Selektive Handlese

Vergirung und ca. 6 Monate Reifung im traditionellen groflen
deutschen Eichenholzfass, dem Doppelstiick (2400 Liter).
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WEINGUT DONNHOFF - Bahnhofstrafie 11 - D-55585 Oberhausen an der Nahe
Tel. +49 (0) 6755 263 - Fax +49 (0) 6755 1067 - weingut@doennhoff.com - www.doennhoff.com



